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Kierunek lub kierunki studiow

Ogrodnictwo - spec. Zarzgdzanie w ogrodnictwie

Nazwa modutu ksztatcenia,
takze nazwa w jezyku
angielskim

Uprawa kawy i herbaty
Coffee and tea cultivation

Jezyk wyktadowy

Polski

Rodzaj modutu ksztatcenia
(obowigzkowy/fakultatywny)

fakultatywny

Poziom modutu ksztatcenia

Studia drugiego stopnia, studia stacjonarne

Rok studiow dla kierunku

Semestr dla kierunku

Liczba punktéw ECTS z
podziatem na kontaktowe/
niekontaktowe

3(1,8/1,2)

Tytut/ stopier/Imie i nazwisko
osoby odpowiedzialnej

Prof. dr hab. inz. Bohdan Dobrzanski

Jednostka oferujgca modut

Katedra Sadownictwa

Cel modutu

Zapoznanie studenta z technologig uprawy, gatunkami,
odmianami w handlu i obrocie kawg w Polsce, UE i na $Swiecie
procesami oraz technologiami przetwarzania ziarna i jego
wykorzystania do napojow energetycznych i naparéw

Tresci modutu ksztatcenia —
zwarty opis ok. 100 stow.

W ramach przedmiotu studenci poznajg uprawe i produkcje
gatunku nieuprawianego w Polsce, ale najwazniejszego
produktu rynku i produkcji zywnosci na Swiecie. Na przyktadzie
gatunku kawowca omdwione sg rejony i wymagania dla
produkcji owocéow i produktdw o najwyzszej jakosci.
Wielowiekowe doswiadczenie w produkcji wymienionego
gatunku daje szanse wprowadzenia najwazniejszych osiggnie¢
do polskiego sadownictwa. Przedstawione sg zasady klasyfikacji
jakosciowej oraz mozliwosci zwiekszenia bezposrednich
przychoddw gospodarstw i producentéw owocow.
Charakterystyka gatunku, pochodzenie, historia. Gatunki,
odmiany, regiony. Rejony upraw, kraje - producenci kawy
Rzadkie i drogie odmiany. Rejony upraw, kraje produkujgce
kawe. Rynek, handel, eksport, import, spozycie, zasoby,
gietda. Warunki ekonomiczne produkcji kawy. Klasyfikacja
jakosci

Palenie prazenie, typy palenia, jakos¢, aromaty. Zaparzenie,
techniki, sposoby, urzadzenia, tradycje.
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Planowane
formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wykiad, dyskusja, metody mielenia, techniki zaparzania,
doswiadczenia, urzadzenia do zaparzania, sposoby
podawania, przygotowanie naparéw arabiki i robusty




